
                                                               Année 2021-2022         

                                                         Menus du restaurant  d’application   La   Côte    d’Opale                  
 

 Lycée et UFA Le Hurle – Vent  

1 Avenue Jean Moulin BP 68       76470 Le Tréport  

        Tél. : 02.35.86.80.77      Fax : 02.35.86.87.08        

  
                                    

Mesdames, Messieurs,    

Afin de faciliter le bon déroulement des cours, nous vous demandons de bien vouloir respecter les 
horaires d’accueil et de fin de service :  

   

              *le midi du lundi au jeudi: déjeuner Brasserie à 11,50€   ouvert de 12h à 13h40  (Départ) 

   

            *le lundi soir et le mercredi soir : diner Gastronomie à 18,50 €   ouvert de 19h à 21h30 (Départ) 

                                                                                     (heure maximale d’arrivée : 19h15)  

            *le vendredi midi :  déjeuner Brasserie à 10,00€  ouvert de 12h à 13h40 (Départ) 

   
Le menu pour les enfants de moins de 12 ans sera facturé 5 €.  

Nouveau Pour les réservations :  

Envoyez un mail à lp.hurlevent.drive@gmail.com afin de faire votre demande de réservation et une réponse de confirmation 
vous sera apportée 

ou 
Téléphonez au 02 35 86 80 77 (demandez le poste 313) le mardi et le mercredi de 9h30 à 11h30 uniquement 

 

mailto:lp.hurlevent.drive@gmail.com


Semaine du 02 Mai 2022 au 06 Mai 2022 

LUNDI  02/05/2022 MARDI  03/05/2022 MERCREDI  04/05/2022 JEUDI  05/05/2022 VENDREDI  06/05/2022 

     

 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 
 

DINER à 18,50€  DINER à 18,50€   

 

 

 

 

 

RESTAURANT RESERVE AUX 
EXAMENS DE SERVICE 

RESERVATION POSSIBLE EN 
NOMBRE LIMITE PAR MAIL 

UNIQUEMENT 
 

 

 
 

 
 
Une présentation réalisée par 

nos élèves(2019) 

 

 
 
 
 
 
 

RESTAURANT RESERVE AUX 
EXAMENS DE SERVICE 

RESERVATION POSSIBLE EN 
NOMBRE LIMITE PAR MAIL 

UNIQUEMENT 
 

 
 
 

 
 

Nos élèves sur une prestation 
extérieure. (2017) 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 



Semaine du 09 Mai 2022 au 13 Mai 2022 

LUNDI  09/05/2022 MARDI  10/05/2022 MERCREDI 11/05/2022 JEUDI 12/05/2022 VENDREDI 13/05/2022 

     

 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR PROJET PEDAGOGIQUE 

ERASMUS + 
 

 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

DINER à 18,50€  DINER à 18,50€   

 

 
 
 
 
 
 

RESTAURANT RESERVE AUX 
EXAMENS DE SERVICE 

RESERVATION POSSIBLE EN 
NOMBRE LIMITE PAR MAIL 

UNIQUEMENT 
 

 

 
 

 

 
 
 
 

Les vœux du Maire au 
Tréport(2018) 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

RESTAURANT RESERVE AUX 
EXAMENS DE SERVICE 

RESERVATION POSSIBLE EN 
NOMBRE LIMITE PAR MAIL 

UNIQUEMENT 
 
 
 
 

 

 
 

Un dressage réalisé par nos 
élèves(2019) 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 



        Semaine du 16 Mai 2022 au 20 Mai 2022 

LUNDI 16/05/ 2022 MARDI 17/05/2022 MERCREDI 18/05/2022 JEUDI 19/05/2022 VENDREDI  20/05/2022 

    DEJEUNER à 10,00€ 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 

 

 
 
 
 

 RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

. 
 

 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

 

 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 

 

Avocat aux crevettes sauce 
cocktail et suprêmes d’agrumes 

Navarin d’agneau aux 2 
pommes 

 

Crème caramel, cake aux Noix 
et crème anglaise 

 

 

DINER à 18,50€     

 
 
 
 
 
 
 

RESTAURANT RESERVE AUX 
EXAMENS DE SERVICE 

RESERVATION POSSIBLE EN 
NOMBRE LIMITE PAR MAIL 

UNIQUEMENT 
 

 

 
 

Un dessert glacé de nos 
élèves(2019) 

 
 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 
 

 

 
 
 
 

 
 

Nos élèves à Noël (2018) 
 

 
 
 
 

 
 

 

 



Semaine du 23 Mai 2022 au 27 Mai 2022 

LUNDI  23/05/ 2022 MARDI 24/05/2022 MERCREDI 25/05/2022 JEUDI  26/05/2022 VENDREDI 27/05/2022 

DEJEUNER à 11,50€     

 

Salade niçoise 

Poulet chasseur et légumes 
glacés 

 
Brioche façon pain perdu 

 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR ACTIVITE PEDAGOGIQUE 

 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 
. 
 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR L’ASCENSION 

 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR L’ASCENSION 

 

     

 
 
 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR ACTIVITE PEDAGOGIQUE 

 

 
 

 
La soirée Astérix et Obélix 
(2018) 

 
 
 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR ACTIVITE PEDAGOGIQUE 

 

 
 
 

 
 
 
Nos petits fours frais sucrés 
maison (2019) 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 



Semaine du 30 Mai 2022 au 03 Juin 2022 

LUNDI 30/05/ 2022 MARDI 31/05/2022 MERCREDI 01/06/2022 JEUDI 02/06/2022 VENDREDI 03/06/2022 

   DEJEUNER à 11,50€ DEJEUNER à 10,00€ 

 

 

BRUNCH 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

Pannequet de saumon fumé et 
salade exotique 

Maquereau rôti au basilic, 
artichaud, pommes grenaille, 

bouillon de coques, curcuma et 
agrumes 

 
Tarte au citron meringuée 

Chiffonnade de jambon cru et 
carpaccio de melon 

Blanquette de veau à 
l’ancienne, riz pilaf et carottes 

glacées 

 
Crêpes Suzette, caramel aux 

agrumes 

     

 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

  
 

 

 
 
 

Une soirée cabaret au 
lycée(2017) 

 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

Une enseignante et ses 
élèves(2017) 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 



Semaine du 06 Juin 2022 au 10 Juin 2022 

LUNDI 06/06/ 2022 MARDI 07/06/2022 MERCREDI 08/06/2022 JEUDI 09/06/2022 VENDREDI 10/06/2022 

  DEJEUNER à 11,50€ DEJEUNER à 11,50€  

 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR LA PENTECÔTE 

 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 

 
 

Asperges blanches, mimolette, 
crémeux de roquette, noisettes et 

orange 

Aile de raie grenobloise et 
compression de légumes de saison 

 
Autour de la fraise 

 
 

 

Cocktail de billes de melon, de 
copeaux de parmesan et de 

jambon d’Aoste 

Filet de merlan piqué à l’ail, doré 
aux herbes fraîches, légumes de 
printemps, émulsion au citron 

 
Fraisier 

 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 

 
 
 

     

 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR LA PENTECÔTE 

 

 

 
 
 

Une soirée cabaret au 
lycée(2017) 

 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

Une enseignante et ses 
élèves(2017) 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

 



 

Semaine du 13 juin 2022 au 17 Juin 2022 

LUNDI 13/06/ 2022 MARDI 14/06/2022 MERCREDI 15/06/2022 JEUDI 16/06/2022 VENDREDI 17/06/2022 

DEJEUNER à 11,50€   DEJEUNER à 11,50€  

Quiche terre et mer 

Pavé de bœuf sauce au 
poivre et ses légumes 

 
Salade d’oranges, crème 
citron, sorbet mandarine 

et crumble citron 
 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR EXAMEN 

 

Cocktail de billes de melon, de 
copeaux de parmesan et de 

jambon d’Aoste 

Filet de merlan piqué à l’ail, doré 
aux herbes fraîches, légumes de 
printemps, émulsion au citron 

 
Fraisier 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR ACTIVITE PEDAGOGIQUE 

 

     

 
 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
POUR ACTIVITE 
PEDAGOGIQUE 

 

 

 
 
 

Une soirée cabaret au lycée 
(2017) 

 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

Une enseignante et ses élèves 
(2017) 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 



Semaine du 20 juin 2022 au 24 Juin 2022 

LUNDI 20/06/ 2022 MARDI 21/06/2022 MERCREDI 22/06/2022 JEUDI 23/06/2022 VENDREDI 24/06/2022 

DEJEUNER à 11,50€     

Crème vichyssoise 

Carré d’agneau rôti aux 
primeurs 

 
Crumble de fruits de 

saison et sorbet 
 

 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 

 
 
 

FIN DES COURS 
 

 

 

PREPARATION D’UNE PRESTATION 
PRIVEE ET ENTRETIEN DES LOCAUX 

 
 
 

FIN DES COURS 
 

     

 
 
 
 
 
 

FIN DES COURS 
 

 

 
 
 

Une soirée cabaret au lycée 
(2017) 

 
 
 
 
 

RESTAURANT FERME 
ELEVES EN PERIODE DE 

FORMATION EN ENTREPRISE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

Une enseignante et ses élèves 
(2017) 

 
 

 
 
 

A BIENTÔT POUR DE 
NOUVELLES DECOUVERTES 

CULINAIRES 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

LES ELEVES ET TOUTE L’EQUIPE PEDAGOGIQUE DE LA RESTAURATION 

VOUS REMERCIENT DE VOS ENCOURAGEMENTS ET DE VOTRE 

PARTICIPATION FIDELE AUX ACTIVITES DU RESTAURANT PEDAGOGIQUE 

TOUT AU LONG DE L’ANNEE, AINSI QUE DE VOTRE SOUTIEN PENDANT CES 

PERIODES DIFFICILES. 

. 

NOUS SOMMES IMPATIENTS D’AVOIR LE PLAISIR DE VOUS RETROUVER 

DANS NOTRE RESTAURANT POUR DE NOUVELLES AVENTURES CULINAIRES  

 

UN GRAND MERCI A TOUS ET BONNES VACANCES. 

 

 


